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Culseur solalre a commodrte amelioree. 
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(sh LTrtventio'n conceme un culseur solaira a concantration 
destine aux pays de latitude superieure a 41°. 

Par rapport aux modelee exlatants il est caract6ria6 par una 
majeure atabilite, una mellleure rornrnodite d'emploi et un 
motndre risque d'ebtouissernent des utiBsateura, 

L'apparefl comporte un bflti 1. un reflectBur compose da 
queJquea dlzainss de miroirs plans 2. une table de travail 4 
eupportant (fivers accessoires 13 et une botle ieolants amo- 
vibte 3 pour reduire las partes thermlques du recipient qui 
rests Dependant parfa'rtement accessibla Las roulettes du bad 
facffitant eon orientation vers le soldi L'utilisateur peut contro- 
ler rmdlnalson du reflecteur sans etre ebloui grace a un spot 
reflechl par un petit mlroir auxiRaire 10 sur une plaque transit 
cJde 7. . 

La cufeeur solalre permet de realiser toutes les cuissons que 
Von poiirrsft fairs sur un brOleur a gaz. en un temps un peu 
plus long, mais gratultemenL 
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L f objet de l*ir.vantion concerne la cuisson domestinue des ali- 
ments au moyen de I'e-.ercie solaire. Elle vise plus parti oulierement a 
ameliorer la coraraodite d* utilisation de cette energie, qui fait souvent 
dnfaut aux appareils existants* 
5 Dans 1'eHat actuel de la technique, en effet, la cuisson solai- 

re des aliments s'effectue soit en placant ceux-oi au soleil dans des boi- 
tes vitr<5es et "bien isolees therraiquement , soit au moyen de cuisinieres 
a vapeur, dans lesquelles le recipient n'est pas chauffe directeraent par 
les rayono du Soleil raais par de la vapeur d'eau produite par un oapteur 
10 solaire, soit enfin en placant les aliments a ouire au foyer d'un re*flec- 
teur en forme de parabololde* 

Mais dans les deux premiers cas l'aoces aux aliments n'est pas 
tres pratique puisqu'il faut chaque fois ouvrir et reformer l 1 enceinte 
Isolde qui les contient* Quant aux ouiseurs paraboliques, qui ne posse- 
15 dent pas ce defaut, ils en ont au mo ins quatre autres * 

Premierement le paraboloide offre une prise impor^ante au vent 
qui renverse frequemment les appareils legers en aluminium ,. oet inconve- 
nient etant parfois combattu au moyen d'un chassis tres lourd et encom- 
brant • 

20 Deuxiemement, le reflect eur eiant symgtrique autour d'un axe 

parallele aux rayons solaires, le recipient y projette necessairement son 
ombre, de mSme que l'utilisateur qui doit se placer du c8te du Soleil pour 
aooe*der aux aliments ou pour effeotuer le reglage du reflect eur • 

Troisiemement, le renversement d'un aliment ou la chute d»un 
25 accessoire de cuisson risque de salir ou d* endommager le reflecteur. 

Quatriemement, enfin, les paraboloxdes oourbes ou tapisses de 
tres petits miroirs peuvent concentrer jusqu'a 400 fois le rayonnement so- 
laire en leur foyer* C e point est un danger potentiel pour les ( yeux des 
utilisateurs inexperi mentis ou etourdis* 
30 L« invention present <5e a pour ob jet de combattre ces differents 

d-?fauts qui, pour les deux premiers, peuvent ©tre oomple*tement e*lirain6s, 
et pour lea deux autres, tres fortement rdduits* 

U n premier objet de 1' invent ion est done d» as surer une parfaite 
stability du cuiseur, ce qui est obtcnu en reduisant le paraboloids a sa 
35 partie quasi horizontale Bituee en position basse, de sorte que le vent 
• n*a pratiquement auoune prise sur lui. In. diminution de puissance utile 
qui resulte de cette reduction de la su 'face captrioe est en partie compen- 
sce par 1* isolation the mi que iu rccipimt a chauffer* 



10/19/2004, EAST Version: 1.4.1 



- a - 



2588644 



Un deuxierae objet de I 1 invention eist de supprimer les ombres 
pro.jetlec our le reflecteur par le recipient 9t ^utilisateur, ce qui est 
rendu possible par 1'enploi d'un rsflecteur dissyraetrique dont les diraen- 
sioiis et la position sont adaptees a la latitude du lieu d' utilisation* A 
5 ce propos, il convient de noter que 1' invention, dans son etat actuel, 
n'est pas adapt e*e aux latitudes inferieures a 4l°* 

Un troisieme objet de 1' invention est de require fortement les 
risques de salissure ou de deterioration du r6fleoteur par l'emploi d'une 
"table de travail servant de support au recipient a chauffer et aux acoes- 
10 soires de cuisson* 

Un quatrieme objet de 1* invention est de reduire egaleraent le 
risque d' eblouiesement de l'utilisateur en divisant par 15 environ la 
concentration du rayonnement solaire effectuee par les appareils usuels* 
Ce result at est obterra en remplacant les surfaces courbes ou les centaines 
15 de petits miroirs habituelleiaent utilises par quelques dizaines seulement 
de miroirs plans dont ohaoun est a peine plus petit que le^ecipient a 
chauffer* Oette nouvelle conception ne fait que limiter la temperature 
obtenue, de touts facon tree suffisante pour les cuisscns usuelles, sans 
doomage pour la puissanoe disponible qui ne depend que de la superficie 
20 r<§ fie* obi as ante totale et non du nombre des miroirs* 

Di verses autres oaraoterlstiques de l f invention ressortent de 
la description ci-apres, faite en reference aux dessins annexes* 

La figure 1 represente schematiquement la position de I'utili- 
sateur par rapport au ouiseur parabolique usuel* 
25 La figure 2 montre la nouvelle position de l*utilisateur par 

rapport au ouiseur faisant I 1 objet de l 1 invention* 

La figure 3 est une vue eolatee du prototype realise^ conforme 
a 1' invention* 

La figure 4 represente, en perspective, un dispositif tou jours 
30 conforme a l 1 invention mais un peu plus puissant que le prototype et muni 
de divers perfeotionnement3* 

Sur lea figures 1 et 2, il apparalt que le changement apporte" 
par l 1 invention a la forme du reflect eur diminue la prise au vent et l'en- 
oorabrement de l'appareil, et permet d'eviter la projection sur le rdfleo- 
35 teur des ombres du recipient et de l'utilisateur, ce dernier pouvant m<3me 
ee tenir a 1 'ombre d'un parasol ( non represents ) sans pour autant gSner 
la cuisson des aliments* 

Selon la figure 3 , le prototype oonforme a 1 'invention comprend 
trois parties principales : le bati (l), le reflecteur (2) et le support 
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du recipient (3). 

• Lg bati comporte urie planche horizontale en aggloraere (4) , 
quatre pieda en fer et un oadre horizontal, muni de quatre roulettes, 
qui assure une stabilite* parfaite de l*engin. 
5 La planche, ou table de travail (4) est percee d'uh trou oir- 

culaire central ou viendront passer. les rayons solaires concentres par le 
reflecteur situe au dessous, ainsi que ae quatre petits trous destines a 
positionner le support isolant du recipient (5)* 

La hauteur de la table au dessus du sol est sensiblement oelle 
10 d»une ouisiniere a gaz classique, oe qui oontribue grandement a la oom- 
modite" du cuiseur- L e ohoix de bette hauteur resulte d»un oompronds entre 
le souci d'assurer la commodite" d'eraploi et celui. d'evlter l'ombre de la. 
table sur le reflecteur sauf, a la rigueur, au voisinage du solstice d'ete*, 
pendant les instants proches du nidi solaire qui, grace au decalage entre 
15 l'heure legale et l«heure solaire, tombe a la fin du repas de midi. 

Bn oas d'oubli de 1» appareil. au soleil, et par suite de la ro- 
tation de la Terre, au bout d'une demi-heure environ le faisceau re*fl6ohi 
ne tomberait plus dans le trou oentral raais sur la face inf erieure de la 
table de travail qui serai t alors lent ement oarbonisee. C e t inconvenient 
20 a 6te" eliminS en recouvrant le dessous de la planche d'une mince t81e 
d* aluminium • 

L a table de travail oomporte enfin, tout le long de son bord 
sud une baguette en relief (6) destinee i empBcher le glissement des ob- 
jets pouvant tomber sur le rSfleoteur et le salir ou l'endommager, et, 
25 au milieu du bord oppose, une enooohe seM-oirculaire munie d'une petite 
plaque en plexiglas depoli (7) dont on verra plus loin l»utilit€« . 

Aux pieds avant du bati sont soudees-daux fourohettes (8) des-fa- 
nSes k supporter le rdfleoteur* * . 

Le reflect eu^ lst constitue par un assemblage rigide de miro^xs 
30 plans ( au nombre de 25 a tit re d* example sur la. figure 3 ) orientes de 
facon a conoentrer les rayons solaires au niveau de la table de travail- 
Dans le oas du prototype decrit ici,les miroirs ont ete colles de facon 
artisanale sur un plateau en hois. Pour une fabrication industrielle de 
1* invention, il y aura lieu de faire un moulage du reflecteur pr.fic5d.ent 
35 de facon a remplaoer le plateau en bois par une ooque en plastique, repro- 
ductible identiquement a elle-meme en un grand nombre d'exemplaires* 

Les cStes du reflecteur portent deux tiges filet fies raunins de 
papillons (9) qui permettent la fixation du re*fleoteur aux fourcheites du 
bftti» L e serrage incoir.plet des papillons autorise la rotation du reflecteur 
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en -Squilibro indifferent, autour d»un axe horizontal, ce qui per=:et d'a- 
juster son inclinaison ^n fonction de la hauteur du S 0 leil« On petit rai- 
roir auxiliaire (lO) fix£ au reflecteur, r£fl<§chit un faisceau luraineux 
sur le raorceau de plexiglas depoli ( T ) lorsque le faisceau principal 
est bien centre". Ce systems permet a I'utilisateur de regler 1" inclinaison 
du reflecteur .sans subir 1" eblouissement cue provoquerait le faisceau prin- 
. oipal. 

L» ensemble bSti + rdfleoteur que l*on vient de decrire oonsti- 
tue d5da un appareil. utilisable. On peut placer une poele, un faitout ou 
une casserole au oentre de la table comme sur le brtlleur d'une cuisiniere 
a gas. Mais- pour tirer de 1' invention les meilleures performances possi- 
bles, il est bon d'utiliser le support isolant de*orit oi-apres* 

L e support isolant est une botte parallelepipe'dique sans fond 
fabriquee par exemple en agglomerS, ou tout autre materiau isolant - (3). 
3a parol horizontale ooraporte une ouverture ovale qui spouse la forme da 
recipient t une oocotte en fonte noire de 3 litres, non representee sur 
la figure 3j qui s'enfonce aux deux tiers dans le support isolant, ses 
poignees et son couverole rest ant parfaitement accessibles. Les. coins in- 
fSrieurs de la botte sont munis de qua t re goujons (11) qui penetrent aisS- 
ment dans les trous correspondents de la table de travail (5)j maintenant 
ainsi le recipient dans la bonne position sous l'effet de son propre pcids 
sans qu'il soi* nScessaire de fairs intervenir une fixation quelconque. 
L'interieurde la bolte est tapisse d'une mince tSle d» aluminium destinfie 
a re*fUohir sur le recipient les radiations infrarouges qu'il emet. Ainsi 
les pertes therndques du recipient par rayonnement, conduction et convec- 
tion sont recLuites au minimum compatible avec la commodite d'acces. 

La bolte isolant e est elle-meme munie de deux poignees en bois 
(12) permettant, en fin de ouisson, le transport oommode de la coootte brtl- 
lante sur la table de la salle a manger. La botte y jouexa alors le r«le 
d'un dessous-de-plat isolant grace auquel la nourriture restera tres long- 
temps ohaude. A titre d 1 exemple, aveo le prototype utilise^ une soupe pour 
quatre personnes dent la ouisson se termine vers 17 h- 30 pourra Stre 
servie suffisamment ohaude vers 19 heures, sans qu*il soit besoin d # uti- 
liser une cuisiniere a gaz pour la rechauf fer. 

Le fonotionnement de l'objet de l'invention fait intervenir le 
rayonnement solaire concentre par l 1 ensemble de miroirs plans que nous 
avons appele* le nSflecteur- Oomme tous les appareils a concentration, il 
neoessite un reglage periodique en oours de fonotionnement, pour tenir 
oompte du mouvement apparent du Soleil* H s»est ave>e qu»un reglage tous 
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leg quart a d'heure environ suffisait. Oe reglage oonsiste d'abord en une 
reorientation de l'appareil en aziraut qui s'effectue en faiaant touraar 
legereraent le cuiseur sur ses roulettes, de faoon a euperposer les ombres 
an sol des pieds de devant et de derriere* On retouche alors l»inclinaison 
du reflect eur pour ramener sur la plaque translucide (7) le reflet du pe- 
tit miroir auxiliaire (10). 

La puissance de l T apparell est naturellement proportionnelle a 
la superfioie du refleoteur- A titre d'exeraple, le prototype construit 
oomportait 25 rairoirs oarres de 10,6 cm de c3t$, oe qui correspond a une 
puissanoe maximale recue d» environ 200 watts a Iyonet 300 watts. en haute 
montagne» 

A titre indioatif sont indiques oi-apres les temps neoessaires 
pour quelques cuissons aveo le prototype deja cite et dans de "bonnes con- 
ditions d'ensoleillement, a Iyon $ 

Pommes de terre , pour quatre personnes , 1 heure 

Millet > pour quatre personnes, .1 heure 

Ri a , pour quatre personnes, 1 h» 3.0 

Lentilles , pour quatre personnes, 1 h« 45 

Veau a rotir , 800 g, 2 heures 

Boeuf bourguignon 800 g, 4 heures. 

11 sera possible de require cob temps de caisson, si on le de- 
sire, en oonstruisant des appareils plus puissants, e»est a dire munis de 
reflect eurs plus grands- Dans oe oas,il faudra se oontenter d'allonger la 
dimension horizontale du refleoteur pour ne pas retrouver les problemes 
d' ombres sur les rairoirs • H a ete calculi qu'aveo une table de travail 
de 30 oentimetres de large et situee a ?0 centimetres au desBus du sol,il 
serait possible d'utiliser rationnellement 1' invention dans tous les lieux 
de latitude superieure a 41° ( nord ou sud ) c'est a dire que 1' invention 
oonoeme en particulier l 1 ensemble du territoire francaia mfrtropolitain. 

La figure 4 raontre la mise en oeuvre de l'objet de 1* invention 
a un cuiseur un peu plus puissant que le prototype decrit preceMerament • 
Le refleoteur (2) est ici reotan<nilaire et l'allongement correspondant de 
la table de travail est alorQ mis a profit pour ajouter a la table des 
orifices supplement air ec penn?ttant le rangement de quelques acoessoires (13) 
De plus, on a ajouts une barre de oommahde (14) pour le reglage du refleo- 
teur, qui n'est autre nu'une tige rmwie d'une poisnSe et soudee a l'axe de 
rotation de oelui-oi» 

L»invention r.'e- 4 - -n-r lirit-*' ? oet e::e::rle car diverses moii- 
fievtior.-: peuvent ?• ^trs -.-r?--; 'i- : :.r.r "ortir "•' -or- c:Ato* 
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RSVEffDI OATIOES 

l/ Cuiseur solaire a concentration caracterise en ce qu*il com- 
porte Tin r^fleoteur dissym^trique (2) composes de miroirs plans ayant une 
superfioie de 100 cm 2 " environ chaomij fixe en position "basse stir un hati 
approprie" (l) et egalement en ce qu»il comporte tine tahle de travail (4) 
5 et un support isolant pour le recipient (3). 

2/ Cuiseur solairs a concentration selori la revendication 1, ca- 
racterisg par un rSflecteur (2) dont les miroirs sont fixes a une ooque en 
matiere plastique noulee* 

3/ Cuiseur solaire a concentration selon la revendioation 1, mu- 
10 ni d'un reflect eur (2) oaracterise" en ce qu'il porte un petit miroir auxi- 
liaire (10) destine" a faciliter son reglage* 

4/ Cuiseur Bolaire a concentration selon les revendications 1 et 
3, caract-Srise en ce qu'il comporte une plaque transluoide (7) servant au 
reglage du reflect eur« 
15 5/ Cuiseur solaire a concentration selon la revendication. 1, cha- 

racterise* par une taole de travail horizontals (4) bordee par une "baguette 
en relief (6) pour la protection du reflect eur» 

6/ Cuiseur solaire a concentration selon la revendication. 1, ca- 
raot^rise" par un support isolant (3) destine a recevoir le recipient a 
20 chauffer et muni de quatre goujons (ll) pour son positionnement* 

7/ Cuiseur solaire a concentration selon les revendioations 1 
et 6*, oaraoterise" par un support isolant amovifcle (3) muni de deux poign6es(l2) 
isqlantes pour le transport oomnode du recipient ohaud* 

8/ Cuiseur. solaire a concentration selon les revendications pr€- 
25 cedent es, oaraoterise' en oe qu f il comporte une tige soude*e a l'axe du re- 
flect eur (14) pour le reglage de celui-ci» 
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ABSTRACT: 

The invention relates to a concentration solar cooker intended for 
countries of latitude above 41 DEG . 

Compared to existing models, it is characterised by being more stable, being 
easier to use and having less risk of users being dazzled. 

<■ 

The apparatus includes a frame 1, a reflector composed of several tens of 
plane mirrors 2, a work top 4 supporting various accessories 13 and a 
detachable insulating box 3 for reducing thermal losses from the vessel which, 
however, remains perfectly accessible. The castors of the frame make it easier 
to orient it towards the sun. The user may control the inclination of the 
reflector without being dazzled, by virtue of a spot reflected by a small 
auxiliary mirror 10 onto a translucent plate 7. 

The solar cooker enables all cooking operations to be performed which could 
be carried out on a gas burner in a slightly longer time, but at no cost. 
<IMAGE> 
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